Kiirbiskuchen _( bleibt sehr lange frisch )

{

3 Eigelb @

400 g Zucker
1 Vanillinzucker
200 g Pflanzendl gut schaumig rithren

600 g Kiirbisfleisch geraspelt , beim Hokkaido
kann die Schale mit geraspelt werden

2 Teel. Zimt

1 Prise Salz

150 g gem. Niisse dazu geben , verriihren

500 g Mehl
1 Backpulver

3 Eiweil3 zu Schnee schlagen , unterheben
grof3e Kastetenform mit Backpapier auslegen,
bei 180 Grad 1 Std. backen,

in der Form auskiihlen lassen,

stiirzen, mit Puderzucker bestreuen.



