
Kräuterdip für Butternut-Schnitzel 

 

 

 

 

1 Becher saure Sahne  

Zitronensaft 

Salz 

Pfeffer 

Etwas Senf 

Kräuter 

 z.B. Schnittlauch, Petersilie, Brunnenkresseblätter usw. 

—————————-- 

Die Kräuter waschen und zerkleinern. Die Gewürze in die 

saure Sahne geben und abschmecken und die vorbereiteten 

Kräuter zugeben. 


